
CHÂTEAU PADARNAC
APPELLATION PAUILLAC

Le vignoble du Château padarnac, Second vin du Château 
Fonbadet, classé Cru Bourgeois, s’étend sur 20 ha sur 
des croupes de graves profondes où la vigne s’enracine 
profondément, avec un drainage naturel, un ensoleillement 
optimal. Traité avec grand respect, le vignoble âgé d’environ 
60 ans produit une récolte maîtrisée et de grande qualité. 

Propriétaire : Château Fonbadet

Superficie : 20 hectares

Cépages : 
60% Cabernet Sauvignon 
20% Merlot, 
15% Cabernet Franc, 
5% Petit Verdot et Malbec

Age moyen des vignes : 50 ans

Vinification : 
Drainage naturel, travail des sols, 
lutte raisonnée. La vendange est 
manuelle avec tri sélectif sur tapis. 
Vinification en cuve béton pour 
une meilleure inertie thermique, 
avec système de contrôle des 
températures. L’assemblage des vins 
a lieu en décembre avant l’élevage en 
barriques (18 mois d’élevage dont 
15% bois neuf ).  

Dégustation : 
Le nez présente un bouquet riche et très mûr, aux notes opulentes de 
mûres, prunes, et de myrtilles. Les tanins sont mûrs et fins, la bouche 
riche et élégante avec des arômes fruités.


